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Formule avec une boisson chaude au choix (4€ max)
et un jus de fruits (orange, ananas ou pomme)

PARISIEN 9,50€
Tartines, beurre, confitures
GOURMAND 9,50€

Gaufre avec topping au choix (Nutella, chocolat,
caramel, speculoos ou sucre)

BANANA 10,50€
Gaufre avec banane fraiche & sauce chocolat
CEUFS BACON 12€
2 CEufs au plat, bacon et salade

GIANT BREAKFAST 15€

Tartines, beurre, confitures, croissant et
granola.

BRUNCHY 20€
Giant breakfast et ceuf bacon fagon cocotte.

CROISSANT 1,50€
Supplément beurre et confiture +1e

/ AN
Pause Sucrée

CREPE 4€
1 topping au choix
GAUFRE 6€

1 topping au choix

Formules Salon de Thé

UNE CREPE - 6,50€
ou

UNE GAUFRE - 8,50€
_I_
UNE BOISSON CHAUDE*
ou UNSIROP ou UN DIABOLO

*Maximum 4€
Autre boisson chaude : +1,50 €

CREPE & CIDRE 8€
Crépe avec 1 topping au choix, servie

avec du cidre “Bolée d’Armorique” doux

ou brut (27,5 cl).

NOS TOPPINGS :
Chocolat, chantilly, Nutella, caramel beurre
salé, sucre glace, creme de Marron,

\ créme spéculoos. /
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Nos Boissons Chaudes

EXPRESSO “INDIA” BIO 1,60€
DECAFEINE 1,70€
CAFE ALLONGE 1,80€
CAFE NOISETTE 1,70€
NOISETTE DECAFEINE 1,80€
DOUBLE EXPRESSO 3,20€
CAFE CREME 3,50€
CAFE CREME DECAFEINE 3,70€
CAPPUCCINO 4,20€
DECACCINO 4,40€
CHOCOLAT CHAUD 3,80€
LATTE MACCHIATO 4,50€
CAFE OU CHOCOLAT VIENNOIS 4,80€
CHOCOLAT CHAUD ET 4,80€
MARSHMALLOWS

“Palais des Thés”

THES NOIRS 3,80€

e Darjeeling Margaret Hope (Inde)

e Thé des Amants (pomme, épices)

e Thé Earl Grey (bergamote)

e Thé Gout Russe aux 7 agrumes

THES VERTS 3,80€

Sencha Ariake (thé vert du Japon)
Genmaicha Yama (riz brun grillé)

Merveilleux (amandes caramélisées, pistoche)
Thé vert d la menthe Bio

Grand Jasmin

Fleur de Geisha (fleur de cerisier)

Thé des Vahinés (vanille et amande)

INFUSIONS
e Camomille, menthe et fleur d’oranger

o Tilleul, Camomille et Menthe
e Ananas et Noix de coco

ROOIBOS 3,80€
e Rooibos du Hammam (sans théine) - Rose,

fruits rouges, fleur d'oranger
e Rooibos Bourbon (sans théine) - Vanille

3,80€

CEREALES A INFUSER 3,80€

Sarrasin, riz soufflé, cacao, amande bio

THE DE NOEL 4€
Nos Spéciaux

VIN CHAUD 4,50€

JUS DE POMME CHAUD AUX EPICES 4€

GROG 8€

Rhum blanc, jus de citron, miel, épices

Nos Lattes
VANILLA LATTE Café lait, sirop de vanille  6€
CARAMEL Café, lait, sirop caramel 6€
NUTS Café, lait, sirop de noisette 6€
MOKA Café, lait, sauce chocolat 6€
TIRAMISU Café, lait, sirop de tiramisu 6€
COOKIES Café, lait, sirop de cookies 6€

CINNAMON Café, lait, sirop de cannelle 6€
PUMPKIN Café, lait, sirop pumpkin spice 6€
ARDECHOIS Café, lait, créme de marron 6€
CHAILATTE Thé chai, lait 6€
MATCHA LATTE Thé matcha, lait, miel 6€

Nos Boissons Fraiches
3,60€

Fuze tea - 25 cl
Perrier - 33 cl

SOFTS
e Coca-Cola-33cl
e Coca-Cola Zéro - 33 cl

e Coca-Cola Cherry- 33 cl Fanta - 25 ¢l

e Schweppes - 25 cl Orangina - 25 cl

e Schweppes agrumes - 25 cl

SIROP 2,50€ DIABOLO 3,20€

Grenadineg, Fraise, Menthe, Péche, Framboise,
Violette, Citron, Cassis, Orgeat, Pac, Cerise, Kiwi.

VITTEL - 25 CL 3,20€
Sirop +0,40€
JUS DE FRUITS GRANINI - 25CL 3,50€

Orange bio, pomme, tomate, abricor, ACE, ananas

JUS DE FRUITS FRAIS PRESSES 5€
Orange ou citron

LIMONADE, TRANCHE DE CITRON 3,20€
¥ Boissons Artisanales
Fi KOMBUCHAS 5,90€
Boisson fermentée pétillante & base de thé
e Badiane & romarin
e Cassis & menthe
e Pomme, coing & verveine
Fi GINGER BEER 5,90€
73 INFUSION ARTISANALE GIVREE 5,90€
Bergamote, Menthe, Sureau, Citron
i LES “SIROPS” DE GINGEMBRE 4€

e Nature

e Pomelo : Pomelo et basilic

e Garrigue : Citron et citron vert aux herbes de
Provence et miel de lavande

e Grenade : Grenade de Provence, hibiscus, et
guayusa



